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Reifezeit Sortiment Allgäuer Käsespezialitäten VK-Einheit
3 Monate Hartkäse Allgäuer Bio Emmentaler, 45%, Kuhrohmilch, mikrob.Lab, Bioland ca. 5,0 kg
3 Monate Hartkäse Allg. Emmentaler gerieben, 45%, Kuhrohmilch, mikrob.Lab, Bioland ca. 1,0 kg
3 Monate Hartkäse Allgäuer Bio Emmentaler, 45%, Kuhrohmilch, mikrob.Lab, Bioland ca. 80,0 kg
3 Monate Schnittkäse Allgäuer Bio Hornkäse, 55 %, past. Kuhmilch, tier. Lab, Demeter ca. 4,0 kg
2 Monate Schnittkäse Allgäuer Bio Sonntagskäse, 50 %, past.Kuhmilch, tier. Lab, Bioland ca. 4,0 kg
2 Monate Schnittkäse Allgäuer Bio Gute Laune, 50 %, past.Kuhmilch, tier. Lab, Bioland ca. 4,0 kg
2 Monate Schnittkäse Allgäuer Bio Rosenblütenkäse, 52%, past. Kuhmilch, tier. Lab, Bioland ca. 4,0 kg
2 Monate Schnittkäse Der Bio Urige Allgäuer, 50%, past. Kuhmilch, tier. Lab, Bioland ca. 4,0 kg
2 Monate Schnittkäse Allgäuer Bio Weinkäse leicht, 30%, past. Kuhmilch, tier. Lab, Bioland ca. 4,0 kg
2 Monate Schnittkäse Allgäuer Bio Weinkäse, 55%, past. Kuhmilch, tier. Lab, Bioland ca. 4,0 kg
2 Monate Schnittkäse Allgäuer Bio Bierkäse, 50 %, past. Kuhmilch, tier. Lab, Bioland ca. 4,0 kg
2 Monate Schnittkäse Allgäuer Bio Chilikäse, 50 %, past. Kuhmilch, tier. Lab, Bioland ca. 4,0 kg
3 Monate Schnittkäse Beschwipste Anna – Blond, 50%, past. Kuhmilch, tier. Lab, Bioland ab 2000g
3 Monate Schnittkäse Beschwipste Anna – Rot, 50%, past. Kuhmilch, tier. Lab, Bioland ab 2000g
2 Monate Schnittkäse Chilikäse Käserebellen halbiert, 50%, past. Kuhmilch, tier. Lab, Naturl. ca 3000g
2 Monate Schnittkäse Pfefferkäse Käserebellen halbiert, 50%, past. Kuhmilch, tier. Lab, Naturl. ca 3000g
2 Monate Schnittkäse Rüblikäse Käserebellen halbiert, 50%, past. Kuhmilch, tier. Lab, Naturl. ca 3000g

Reifezeit Sortiment Belriether Bio Dorfkäserei VK-Einheit
12 Tage Weichkäse Belriether Bio Wiesenblumenbrie, 55%, past. Kuhmilch, mikrob. Lab, Naturland ca. 0,800g
12 Tage Weichkäse Belriether Bio Calendulabrie, 55%, past. Kuhmilch, mikrob. Lab, Naturland ca. 1200g
12 Tage Weichkäse Belriether Bio Brie bunter Pfeffer, 55%, past. Kuhmilch, mikrob. Lab, ca. 800g
12 Tage Weichkäse Belriether Bio Walnusscamembert, 60%, past. Kuhmilch, mikrob. Lab, Naturland 5 x ca. 120g, Saison
12 Tage Weichkäse Belriether Brie Tomate-Basilikum, 55%, past. Kuhmilch, mikrob. Lab, ca. 800g, Saison
12 Tage Weichkäse Belriether Brie Heidelbeer-Zimt, 55%, past. Kuhmilch, mikrob. Lab, ca. 800g, Saison
12 Tage Weichkäse Belriether Brie Salsa, 55%, past. Kuhmilch, mikrob. Lab, ca. 800g, Saison
12 Tage Weichkäse Belriether Bio Schalottenbrie, 50%, past. Kuhmilch, mikrob. Lab, Naturland ca. 800g, Saison

Reifezeit Sortiment Zurwieser Käserei VK-Einheit
14 Tage Weichkäse Anton`s Liebe rot, 60%, past. Kuhmilch, mikrob. Lab, Bioland ca. 0,750g
14 Tage Weichkäse Anton`s Liebe blond, 60%, past. Kuhmilch, mikrob. Lab, Bioland ca. 0,750g
14 Tage Weichkäse Gepfeffertes Ärschle, 60%, past. Kuhmilch, mikrob. Lab, Bioland ca. 0,600g
14 Tage Weichkäse Camembert Valleray, 50%, past. Kuhmilch, mikrob. Lab, Bioland ca. 0,600g
14 Tage Weichkäse Le Vacherin, 52%, past. Kuhmilch, mikrob. Lab, Bioland ca. 1,500g
14 Tage Weichkäse Backsteinkäse, 50%, past. Kuhmilch, mikrob. Lab, Bioland ca. 1,200g
14 Tage Weichkäse Anton`s Frühlingsliebe,  60%, past. Kuhmilch, mikrob. Lab, Bioland ca. 0,800g
14 Tage Weichkäse Allgäuer Brie, 48 %, past. Kuhmilch, mikrob. Lab, Bioland ca. 1,200g

Reifezeit Sortiment Milchwerke Oberfranken VK-Einheit
3 Wochen Schnittkäse Coburger Frankendammer, 45%, past. Kuhmilch, mikrob. Lab, EG-Bio ca. 1200g
2 Wochen Schnittkäse Coburger Butterkäse, 50%, past. Kuhmilch, mikrob. Lab, EG-Bio ca. 1000g
2 Wochen Weichkäse Coburger Frankenbrie, 60%, past. Kuhmilch, mikrob. Lab, EG-Bio ca. 2500g
2 Wochen Weichkäse Coburger Bio Bianco, 60%, past. Kuhmilch, mikrob. Lab, EG-Bio 8 x 220g
2 Wochen Weichkäse Coburger Bio Rosso, 60%, past. Kuhmilch, mikrob. Lab, EG-Bio 8 x 220g
2 Wochen Weichkäse Coburger Bio Blue, 60%, past. Kuhmilch, mikrob. Lab, EG-Bio 6 x 220g

Reifezeit Sortiment Schafkäse VK-Einheit
10 Tage Schafkäse Schafsweichkäse Berta Rosmarin-Wacholder, 52%, past. Schafmilch, TL, Bioland ca. 600g
10 Tage Schafkäse Schafsweichkäse Berta Sonnengarten, 52%, past. Schafmilch, TL, Bioland ca. 600g
10 Tage Schafkäse Schafsweichkäse Marmor Berta Blauschimmel, 52%, past. Schafmilch, TL, Bioland ca. 500g

Reifezeit Sortiment Ziegenkäse VK-Einheit
14 Tage Ziegenkäse Würnsreuther Kräuter-Pfeffer Rolle, 45%, past. Ziegenmilch, Bioland ca. 0,800g
14 Tage Ziegenkäse Würnsreuther Senf Rolle, 45%, past. Ziegenmilch, Bioland ca. 0,800g
14 Tage Ziegenkäse Würnsreuther Ziegenfrischkäse Rolle, 45%, past. Ziegenmilch, Bioland ca. 0,800g
14 Tage Ziegenkäse Würnsreuther Ziegentaler mit Zitrone, 45%, past. Ziegenmilch, Bioland ca. 1,200g
14 Tage Ziegenkäse Würnsreuther Ziegentaler Mix, 45%, past. Ziegenmilch, Bioland ca. 0,800g
14 Tage Ziegenkäse Würnsreuther Ziegentaler natur, 45%, past. Ziegenmilch, Bioland ca. 0,800g
14 Tage Ziegenkäse Würnsreuther Ziegentaler Rosenblüten, 45%, past. Ziegenmilch, Bioland ca. 0,800g
10 Tage Ziegenkäse Steinrauscher Ziegencamembert, 45%, past. Ziegenmilch, ML, Bioland ca. 180g
14 Tage Ziegenkäse Steinrauscher Ziegenmünster, 45%, past. Ziegenmilch, ML, Bioland ca. 180g
10 Tage Ziegenkäse Steinrauscher Ziegen-Bocksbert, 45%, past. Ziegenmilch, ML, Bioland ca. 1000g
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2 Monate Schnittkäse Bio Ribeaupierre Ziege, 50%, past. Ziegenmilch, mikrob. Lab, EKO ca. 3,5 kg
2 Monate Schnittkäse Bio Ribeaupierre Kuh, 50%, past. Kuhmilch, mikrob. Lab, EKO ca. 3,5 kg
2 Monate Schnittkäse Bio Ribeaupierre Schaf, 50%, past. Schafmilch, mikrob. Lab, EKO ca. 3,5 kg
30 Tage Schnittkäse Butterkäse natur, 50%, past. Kuhmilch, mikrob. Lab, Bioland ca. 3500g
30 Tage Schnittkäse Butterkäse Knoblauch-Basilikum, 50%, past. Kuhmilch, mikrob. Lab, Bioland ca. 2800g
30 Tage Schnittkäse Butterkäse Cranberry-Ingwer, 50%, past. Kuhmilch, mikrob. Lab, Bioland ca. 1500g
30 Tage Schnittkäse Ziegenbutterkäse natur, 50%, past. Ziegenmilch, mikrob. Lab, EKO ca. 1500g
30 Tage Schnittkäse Ziegenbutterkäse Bockshornklee, 50%, past. Ziegenmilch, mikrob. Lab ca. 1500g
30 Tage Schnittkäse Ziegenkäse geräuchert, 50%, past. Ziegenmilch, mikrob. Lab, EKO ca. 1500g
1 Monat Schnittkäse Mekkertaler, 50%, past. Ziegenmilch, mikrob. Lab, EU-Bio ab 2000g

2 Monate Schnittkäse Gouda jung, 50%, past. Kuhmilch, mikrob. Lab, EKO ca. 4,5 kg
6 Monate Hartkäse Gouda alt, 50%, past. Kuhmilch, mikrob. Lab, EKO ca. 4,5 kg
2 Monate Schnittkäse Schafgouda natur, 48%, past. Schafmilch, mikrob. Lab, EKO ca. 4,5 kg
2 Monate Schnittkäse Ziegengouda natur, 48%, past. Ziegenmilch, mikrob. Lab, EKO ca. 4,5 kg
2 Monate Schnittkäse Charmeux mit Bockshornklee, 50%, past. Kuhmilch, mikrob. Lab, EU-Bio ca. 3,5 kg
2 Monate Schnittkäse Charmeux mit Pfeffer, 50%, past. Kuhmilch, mikrob. Lab, EU-Bio ca. 3,5 kg
2 Monate Schnittkäse Charmeux mit Steinpilze, 50%, past. Kuhmilch, mikrob. Lab, EU-Bio ca. 3,5 kg
2 Monate Schnittkäse Charmeux mit Röstzwiebel, 50%, past. Kuhmilch, EU-Bio ca. 3,5 kg
2 Monate Schnittkäse Charmeux mit Schwarzkümmel, 50%, past. Kuhmilch, EU-Bio ca. 3,5 kg
12 Monate Hartkäse Parmigiano Reggiano, DOP, 32%, Kuhrohmilch, tier. Lab, Suolo e Salute ab 2000g
24 Monate Hartkäse Parmigiano Reggiano, DOP, 32%, Kuhrohmilch, tier. Lab, Suolo e Salute ab 2000g
60 Monate Hartkäse Parmigiano Reggiano, DOP, 32%, Kuhrohmilch, tier. Lab, Suolo e Salute ab 2000g
2 Monate Schnittkäse Pecorino jung natur, 46%, past. Schafmilch, tier. Lab, EU-Bio ca. 1700g
2 Monate Schnittkäse Pecorino jung im Pfeffermantel, 46%, past. Schafmilch, tier. Lab, EU-Bio ca. 1700g
2 Monate Schnittkäse Pecorino jung mit Rucola, 46%, past. Schafmilch, tier. Lab, EU-Bio ca. 1700g
2 Monate Schnittkäse Pecorino jung mit Pistazie, 46%, past. Schafmilch, tier. Lab, EU-Bio ca. 1700g

keine Schafkäse Bio Ricotta al forno (gebacken ), 48%, past. Schafsmilch, pflanz. Lab, ICEA ca. 2000g
3 Wochen Schafkäse Bio Ricotta Salata natur, 28%, past. Schafsmilch, kein Lab, Bioagricert ca. 1000g
3 Wochen Schafkäse Bio Ricotta Salata Basilikum, 28%, past. Schafsmilch, kein Lab, Bioagricert ca. 1000g
3 Wochen Schafkäse Bio Ricotta Salata Limone, 28%, past. Schafsmilch, kein Lab, Bioagricert ca. 1000g

keine Weichkäse Büffelmozzarella DOP, 52%, past. Büffelmilch, tier. Lab, AMAB, Italien 8 x 125g
2 Monate Schnittkäse Südtiroler Trüffelkäse, 50%, past. Kuhmilch, tier. Lab, Bioland, Italien ca. 2500g
16 Monate Hartkäse Grana Padano DOP, 32%, Kuhrohmilch, tier. Lab, ICEA ab 2000g
1 Monat Weichkäse Planggers Korbkäse rot, 45%, past. Kuhmilch, tier. Lab, Bio Austria ca. 1800g
4 Monate Schnittkäse Rässkäse, 45%, therm. Kuhmilch, tier. Lab, Bio Austria ca. 4000g
6 Monate Hartkäse Tiroler Bergkäse „Der Kaiser“, 45%, Kuhrohmilch, tier. Lab, Bio Austria ab 2000g
9 Monate Hartkäse Tiroler Bergkäse „Der Kaiser“, 45%, Kuhrohmilch, tier. Lab, Bio Austria ab 2000g
16 Monate Hartkäse Tiroler Bergkäse „Der Kaiser“, 45%, Kuhrohmilch, tier. Lab, Bio Austria ab 2000g
2 Monate Schnittkäse Alpenperle, 50%, past. Kuhmilch, mikrob. Lab, Bio Austria ab 2000g
2 Monate Schnittkäse Alpenperle mit Kürbiskernen, 50%, past. Kuhmilch, mikrob. Lab, Bio Austria ab 2000g
2 Monate Schnittkäse Adneter Bockshornklee, 50%, past. Kuhmilch, mikrob. Lab, Bio Austria ab 2000g
1 Monat Schnittkäse Dorfkäse mager, 15%, past. Kuhmilch, mikrob. Lab, Bio Austria ab 2000g
3 Monate Hartkäse Bio Appenzeller, 48%, Kuhrohmilch, tier. Lab, Bio Suisse Knospe ca. 6,0 kg
5 Monate Hartkäse Bio Appenzeller würzig, 48%, Kuhrohmilch, tier. Lab, Bio Suisse Knospe ca. 6,0 kg
3 Monate Schnittkäse Luzerner Nusskäse, 50%, Kuhrohmilch, tier. Lab, Bio Suisse Knospe ab 2000g
3 Monate Schnittkäse Tete de Moine, 45%, Kuhrohmilch, tier. Lab, Bio Suisse Knospe ca. 800g

12 Monate Hartkäse Schweizer Emmentaler AOP, 45%, Kuhrohmilch, tier. Lab, Bio Suisse ab 2000g
2 Monate Weichkäse Bio Kornblume Blau, 60%, past. Kuhmilch, mikrob. Lab, LÖJ ca. 3000g
2 Monate Weichkäse Bio Kornblume Blau, 60%, past. Kuhmilch, mikrob. Lab, LÖJ ca. 1000g
6 Monate Hartkäse Nordseekäse, 48%, past. Kuhmilch, mikrob. Lab, EU-Bio ab 2000g
6 Monate Hartkäse Nordseekäse geräuchert, 48%, past. Kuhmilch, mikrob. Lab, EU-Bio ab 2000g
12 Monate Hartkäse Comte AOP, 45%, Kuhrohmilch, tier. Lab, agriculture biologique ab 2000g
24 Monate Hartkäse Comte AOP, 45%, Kuhrohmilch, tier. Lab, agriculture biologique ab 2000g
40 Monate Hartkäse Comte AOP, 45%, Kuhrohmilch, tier. Lab, agriculture biologique ab 2000g
3 Monate Schnittkäse Cheddar mild, 48%, past. Kuhmilch, mikrob. Lab, Soil Association ca. 2500g
6 Monate Schnittkäse Cheddar gereift, 48%, past. Kuhmilch, mikrob. Lab, Soil Association ca. 2500g
3 Monate Schnittkäse Cantal AOP, 45%, past. Kuhmilch, tier. Lab, EU-Bio ab 2000g
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