
Die Wildkräuter sind die würzigen Geschwister der Alpblumen – und so 
kommt auch der Bio-Wildkräuterkäse gehaltvoller daher: Auf die feine, 
essbare Rotschmiererinde des Schnittkäses aus naturbelassener Bio-
Heumilch tragen unsere Käsespezialisten in Handarbeit ausgesuchte 
Wildkräuter aus kontrolliert biologischem Anbau auf. Das Ergebnis ist ein 
ebenso harmonisch-rundes wie intensives Geschmackserlebnis, das durch 
die geschmeidige Textur des Schnittkäses zusätzlich angeregt wird. DE-ÖKO-006
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Bezeichnung Bio Wildkräuter

Festigkeitsstufe/ Käsegruppe Schnittkäse

Rohstoff/ Zutaten Ökologische Kuhmilch (Heumilch), Kochsalz ohne 
Jod, Käsereikulturen, tierisches Lab, Naturrinde 
mit Bohnenkraut*, Majoran*, Petersilie*, Dill* und 
Bärlauchkraut* 
(*aus kbA)

Gewicht Ca. 6 kg

Besondere Merkmale Laktose- und glutenfrei. Mit naturbelassener Heu-
milch. Natürliche Rindenbildung durch Rotkulturen

Fettgehalt Mindestens 50% Fett i. Tr.

Rinde Naturrinde mit Wildkräutermix, essbar

Teig Hellgelber, gleichmäßig gefärbter Teig 

Geschmack Würzig, herb

Konsistenz Schnittfester, geschmeidiger Teig

Reifungsdauer Mindestens 8 Wochen

Nährwerte pro 100g

Energie kJ/ kcal 1649 kJ/ 393,8 kcal

Fett 32,5 g

davon gesättigte Fettsäuren 21,7 g

Kohlenhydrate < 0,1 g

davon Zucker < 0,1 g

Eiweiß 25,3 g

Salz 1,5 g

EAN-Codes

Laib: 94026273019258 1/2 Laib: 94026273019272

Veterinärkontrollnummer DE BY 70648 EG

Artikelnummer 1925 · Ganzer Laib Artikelnummer 1927 · 1/2 Laib
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