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SCHNITTLAUCH

In den Krautergarten von Heilkundigen und Kéchen hat Schnittlauch schon seit
dem Mittelalter einen festen Platz. Wer die schlanken, grinen Réhren pur aufs
Butterbrot oder im Topfen liebt, wird diesen Bio Schnittlauchkdse aus naturbe-
lassener Bio-Heumilch erst recht ins Herz schlieBen. Der frische Schnittlauch
verleiht dem Schnittkdse mit der feinen, essbaren Rotschmiererinde eine
dezente Schéarfe und macht ihn so zu einem ganz besonderen Gusto-Stuck.
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Bezeichnung Bio Schnittlauch

Festigkeitsstufe/ Kdsegruppe | Schnittkdse

Rohstoff/ Zutaten Okologische Kuhmilch (Heumilch), frischer
Schnittlauch aus kbA, Kochsalz ohne Jod,
Kasereikulturen, tierisches Lab

Gewicht Ca. 6 kg

Besondere Merkmale Laktose- und glutenfrei. Mit naturbelassener Heu-
milch. NatUrliche Rindenbildung durch Rotkulturen.

Fettgehalt Mindestens 50% Fett i. Tr.

Rinde Naturrinde, essbar

Teig Hellgelber, gleichméBig gefarbter Teig mit

sichtbaren Schnittlauchfragmenten
Geschmack Wo0rzig, nach Schnittlauch W
Konsistenz Schnittfester, geschmeidiger Teig v v

Reifungsdaver Mindestens 8 Wochen

Né&hrwerte pro 100g

Energie kJ/ kcal 1710 kJ/ 398 kcal

Fett 325g

davon geséttigte Fettsduren 2194

Kohlenhydrate <0lg

davon Zucker <0]lg

Eiweil3 25,4¢

Salz 159

EAN-Codes

Laib: 94026273019364 1/2 Laib: 94026273019388
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