
Eleganz und Temperament – wie gut sich scheinbar Gegensätzliches 
verträgt, lässt sich hier schmecken: Die fruchtige Schärfe frischer grüner 
Pfefferkörner sorgt für überraschende Geschmacksmomente in dem 
cremig-milden Schnittkäse aus naturbelassener Bio-Heumilch. Die feine 
Rotschmiererinde kann mitgenossen werden.
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Bezeichnung Bio Grüner Pfeffer

Festigkeitsstufe/ Käsegruppe Schnittkäse

Rohstoff/ Zutaten Ökologische Kuhmilch (Heumilch), frischer grüner 
Pfeffer aus kbA, Kochsalz ohne Jod, Käsereikultu-
ren, tierisches Lab

Gewicht Ca. 6 kg

Besondere Merkmale Laktose- und glutenfrei. Mit naturbelassener Heu-
milch. Natürliche Rindenbildung durch Rotkulturen. 
Frische grüne Pfefferkörner.

Fettgehalt Mindestens 50% Fett i. Tr.

Rinde Naturrinde, essbar

Teig Hellgelber, gleichmäßig gefärbter Teig mit frischen 
grünen Pfefferkörnern 

Geschmack Pfeffrig, frisch

Konsistenz Schnittfester, geschmeidiger Teig

Reifungsdauer Mindestens 3 Monate

Nährwerte pro 100g

Energie kJ/ kcal 1733 kJ/ 414 kcal

Fett 34,8 g

davon gesättigte Fettsäuren 25,1 g

Kohlenhydrate < 0,1 g

davon Zucker < 0,1 g

Eiweiß 25,15 g

Salz 2,0 g

EAN-Codes

Laib: 94026273019609 1/2 Laib: 94026273019623

Veterinärkontrollnummer DE BY 70648 EG

Artikelnummer 1960 · Ganzer Laib Artikelnummer 1962 · 1/2 Laib
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